DER KNOCK IM UBERBLICK

= Das Haus bietet 69 Betten, qufgeteilt in
10 Vierbettzimmer (Dusche und WC auf der
Etage), 10 Zweibettzimmer und 9 Einzelzitmmer
Jeweils mit Dusche und WC.

= Es stehen 9 Gruppenrgume und 1 Saal mit
entsprechender technischer Ausstattung zur
Verfligung.

= Gonstige Raume: Meditationsraum, Speisesaal,
Kneipe, Teekliche, Werkraum und einen Raum
zum Kicker-, Tischtennis- und Billardspielen.

= Augerhalb des Hauses gibt es einen Fugballplatz,
ein Volleyballfeld, einen Grillplatz, 2 Zeltplatze
und ein Amphitheater.

= Das Haus ist behindertengerecht ausgestattet;
Parkplatze sind vor dem Haus.

= Das Haus bietet allen Gasten Vollverpflegung.

v. Saalfeld

Saalburg
°
Ludwigsstadt

Ab Kronach die B 85 bis Fortschen-
s dorf; dort rechts abbiegen nach

v. Kulmbach Teuschnitz. Am Ortsende links den
Berg hochfahren.

Mit dem Zug: Bahnhof Fortschendorf. Abholung mit Kleinbussen moglich!

SO GEHT'S 2UM HAUS
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Cchreibe Deine
aussagekraftige
Bewerbung

zum Ausbildungsberuf

ASSISTENTIN/EN FOR.

ERNAHRUNG UND
VERSORGUNG

ah das

Jugendbildungshaus Am Knock
Dr.-Karl|-Braun-Gtr. 1
96358 Teuschnitz

Telefon 09268/91316-0
Telefax 09268/91316-19

e-mail: info@Kknhock.de
Ihternet: www.knock.de

APPARTMENT

FlUr Auszubildende kanh gestellt
werdent!t

haus
am knock

jujcndb.’/duv\j;hau:
tevschnite

ZUR/M ASSISTENTINZ EN
FUR

ERNAHRUNG
UND
VERSORGUNG


mailto:info@knock.de
http://www.knock.de/

INHALT der Ausbildung zur/m

Assistent/in £lr Erndhrung und
Versorsung

s

unterstltzen und betreuen Personen
Jeden Aflters mit unterschiedlichen
BedUrfnissen

* fachgerechte Verpflegung
sachgerechte Haus- uhd Textilreinigung
£ personenorientierte RBetreuung

s

s

ARBEITSEINSATZ in:

02

= TJohn- und Betreuungseinrichtungen flr
Kinder unhd Jugendliche

< Wohn- und Pflegeeinrichtungen flr

Senioren und Menschen mit

Behinderungen

Wohngruppen

« Erholungsheimen, Jugendherbergen,
Tagungshausern und anderen
Bildungseinrichtungen

¢ Krankenhausern, Kur- und Rehakliniken

% PBetrieben der Gastronomie und

Hoterlerie
“¢ privaten Haushalten
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AUFGABEN UND TATIGKEITEN

<& versorgen und betreuen von
Bewohner/inhen, Kunhden und
Gasten in Groe- und
Privathaushalten

< Zubereiten und servieren von
Mahlzeiten

% einkaufen

< reinigen von Textilien und sauber
haltenh voh Raumen

< die Wunsche der uns anvertrauten
Personen berlcksichtigen und
eigene 1deen Z.B. bei der
Speisenzubereitung oder
TRaumgestaltung einbringen

s
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%
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ASSISTEN’TINNEN/ EN
plahen

Kontrollieren
optimieren

e Y
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Zum Beispiel:

= Arbeitsablaufe

=+ Gpeisenangebote

¢ Reinigungs- und Pflegearbeiten
sowie Hygienemarhahmen

ZUGANGSVORAUSSETZUNG

2 erflllte Vollzeitschulpflicht

AUSBILDUNGSWEG
(mogliche Anderungen im Gesprach)

Ausbildungsdauer: 3 Jahre

1. Jahr als Berufsgrundschuljahr
2. und 3. Jahr im Betrieb mit Berufsschule
im Blockunterricht in Bayreuth
= (nterbringungsmoglichkeit it
Internat der Hanhdwerkskammer

FORTBILDUNGSMOGLICHKEITEN
Beste Perspektiven £lir eine erfolgreiche berufliche
ZUKunft: Aufbauend auf den Beruf Assistentin/en
FUr Erndhrung und Versorgung erbffnen sich viele
Aufstiegs- und Spezialisierungsmoéglichkeiten, etwa
mlt der Fortbildung zur/zum:
& Wirtschafter/in flr den landwirtschaftlichen

Haushalt

Meister/in in der HauswirtsChaft

staatlich geprlfte Familienpfleger/in

staatlich geprlfte Dorfhelfer/in

geprlfte FaChhauswirtsChafter/in

staatlich geprlfte Techniker/in flr Erndhrung

und HauswirtsChaft

staatlich geprlften hauswirtsChaftlichen bzw.

lahdwirtschaftlich-hauswirtsChaftlichen

Betriebsleiter/in

Fachlehrer/in flr Erndhrung und Gestaltung




